AVEC LE SOUTIEN
DE NOS PARTENAIRES :

SOUTENIR
LAGRICULTURE

C’EST CULTIVER
LECONOMIE LOCALE.

Depuis 120 ans, les Caisses régionales du Crédit Agricole
travaillent avec I'ensemble des acteurs locaux
pour soutenir les agriculteurs partout en France.

AGIR CHAQUE JOUR DANS VOTRE INTERET ’
ET CELUI DE LA SOCIETE

e
SUD RHONE ALPES

GROUPE
OAE

Venez découvrir dans nos magasins Gam Vert

N°1 DE LA JARDINERIE'

Partenaire officiel de
vos campagnes !

nos nombreuses gammes de produits

* Avec pls de 1000 magasins, GAMM VERT est la Jardinerie n°1 én France. (1010 magasing au 1207/72018)
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Décoration = du ferroir

A W=

i lFertiliaé-hej

 TERREAU
HORTICOLE §

;

Oxyane Siége social : ZAC Satolas Green, avenue S

www.groupe-oxyane.fr

Green 69330 PUSIGNAN

COMITE POUR LE SAINT-MARCELLIN IGP n

A chacun son Saint-Mancellin ! ©)]

Infos, points de vente & recettes sur www.fromage-saint-marcellin.fr

Belledonne - Crésivaudan

n Spiruline (paillettes, comprimés, poudre). Visite de la ferme et du Eg"
laboratoire. Ferme pédagogique.
Spiruline de Chartreuse - Renaud STALINSKI & Maxime GERMAIN
458 rue de la Grande Terre - 38660 LE TOUVET
06 59 79 96 33 - contact@spirulinedechartreuse.com
www.spirulinedechartreuse.com

> Démonstration de I'extrudage de spiruline. Eco-construction, séchage solaire.
Ateliers pédagogiques avec petits animaux.

o )
n Glaces Caresse et Caline, fabriquées a la ferme, avec le lait de nos vaches E%
jersiaises et les fruits du verger.

Glaces Caresse & Céline - Anne-Sophie COSSON
Le Merger - 387 route du Merger - 38420 REVEL

06 85 63 02 08 - anne-sophie.cosson@hotmail.fr
www.glaces-caresse-et-caline. fr

> Samedi & dimanche : traite, fabrication créme et beurre & 10 h 30. De 14 h 30 &
16 h, musique en live les 2 jours.

Bl L¢gumes de saison, pain, oeufs.
Ferme des Vents - Alix COSSON
Le Bourg - 38119 PIERRE CHATEL
06 12 62 38 43 - lafermedesvents@outlook.fr
www.fermedesvents.fr

> Ateliers de semis en godets de quelques graines de légumes, utilisation de la bio &
béche. Crépes sucrées. Rie 2

Fromages de chévre, ferme pédagogique.
Chévrerie du Jas - Jordan DESIMONE
722 chemin de la Mine - 38350 ORIS EN RATTIER
06 07 49 03 39

leveraton@hotmail fr
[ Chévrerie du jas

> Dégustation de la gamme des fromages en présence d'un fromager.

n Elevage de brebis, vaches Higland Cattle, anes.Viande d’agneau,
saucissons de brebis.

EARL DU TOURET - Mariette et Flavien BAUCHON
38740 LE PERIER
06 87 48 70 25
mariettecros@gmail.com
K earl du touret

> Mini-ferme. Visite des troupeaux, tonte de moutons.

GAEC L’Angus et la Plume - Amandine et Philippe VIAL
Longefonds - 38930 CLELLES
06 42 15 39 88
langusetlaplume@hotmail.com
www.langusetlaplume.fr

[ I'Angus et la Plume

“ Poulets entiers (prét a cuire), boeuf et veau Angus (morceaux sous vide). g

> Visite des froupeaux (en tracteur pour les enfants). Restauration (sur réservation, .
les 2 jours) : poulet fermier au four, gratin dauphinois, salade, tarte, café. B'ﬁ

Un produit naturel garanti par son Appellation d'Origine Protégee,
pour faire le plein d'énergie, de santé et de saveur!

www.noixdegrenoble.com
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EXPOSANTS, CONFERENCES
NES ATELIERS ENFANTS
s’ RESTAURATION. EXPOSITIONS
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cacher une autre !

Certaines fermes participantes
accueillent d’autres fermes.
Sur un méme lieu, vous
pourrez dialoguer avec

déguster les produits de
fermes différentes le temps de
votre visite.

‘Vercors

m Elevage de chevaux Mérens, visite et découverte de la vie des chevaux en
troupeau. Etalon, juments. Démonstrations équestres.

Les Ecuries du Col de I’Arc - Cendrine, Gilles et Elora CAVALLI
Les Hérauds - 2625 Vieille route - 38250 LANS-EN-VERCORS
06 21 51 57 57 -06 16 65 21 62 - cendrine.cavalli@gmail.com

> Démonstrations équestres, baptémes & poneys.

BBl Fromages et produits laitiers de chavre et de brebis : frais, affinés, enrobés, =
tommes, faisselles, yaourts, terrines, saucissons. :

ki Ferme du Pic St Michel - Marion et Yannick ROCHAS
Les Girards, Vieille Route - 38250 LANS-EN-VERCORS
06 95 01 05 52 - contact@fermedupicsaintmichel.fr
www.fermedupicsaintmichel.fr

> les 2 jours : fraife en public & 16 h 30 avec démonstration de taille des onglons
(11 h), jeu de la chévre mystére. Petite restauration & emporter. @,
Accueille :

Ferme de la Sure - Justine DURAND

06 75 45 67 96 - fermedelasure@gmail.com

Viande de boeuf et d’agneau.

O’Lait du Vercors - Ferme de la pierre blanche - Eric et Florence JASSERAND
06 74 62 31 26 - olaitduvercors@orange.fr - www.olaitduvercors.fr

O'lait du vercors

Crémes glacées, glaces, yaourt nature, bi-couche aux fruits, cremes dessert.

Ferme de la Grand Méche - Pierre GUILLOT
06 89 18 72 62 - fromageriedelagrandmeche@gmail.com
Bleu du Vercors Sassenage AOP, St Marcellin IGP

@ =ni

Cosmétiques et compléments alimentaires bio au lait de jument du )
Vercors. ]
Perle de Jument - Mélanie et Laurent BARAS

Haras du Vercors - 523 chemin des Girards - 38250 VILLARD DE LANS
06 67 82 33 11 - perledejument@gmail.com
www.perle-de-jument.com
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m Elevage d’higland Cattle, bisons d’amérique, ferme pédagogique.Viande de =
boeuf Higland, bison, porc, charcuterie. éé
K1 Ferme des Prés Lauzés - Lilian ROCHAS, Caroline PISA
102 Chemin de Cochet - 38112 MEAUDRE
067198 8873 -04 76 46 07 23 - fermedespreslauzes@gmail.com
www.fermedespreslauzes.fr u B

> Caresses aux poulains, restauration et godter les 2 jours.

=&

> Restauration les 2 jours & emporter : Barbercue (saucisses de bison, de boeuf, de
porc) et frites.

Accueille I'artisan :
Brasserie Skaven
Nicolas MASCLET et Sébastien FOURNIER
04 75 47 77 23 - brasserie.skaven@gmail.com
Bl @Brasserie Skaven
Des biéres qui sortent des sentiers battus, mélant tradition et caractére.
Ici tout est fait a la main du brassage a I'embouteillage.
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SUD RHONE ALPES
Le Crédit Agricole Sud Rhéne Alpes
2 week-end en Cites de France Isére

de 200 € chacun,
pour jouer RDU en Tsere sur le site :

h ) ,j\@ | ) | J
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‘VILLARD

DE LANS

6' PIERRE CHATEL

oLE PERIER

°0Ris EN RATTIER

0 CLELLES

Voirennais - Chartreuse

m Elevage de lamas et alpagas, confitures tayberry, jus de pommes.

Ballalama - André PERRIN

80 Chemin du Chamg) de I'Orme - 38140 REAUMONT

047691 03 34-06 63 88 91 59 - ballalama.reaumont@wanadoo.fr
www.ballalama.com

Fromages au lait cru (vache), tomme de Buis, Meule de Buis, raclette,
fromages blancs.

Ferme de la Matiniére - Julien BOULORD

Le Petit Voye - 38140 ST BLAISE DE BUIS

06 73 8110 03 - fermejulienboulord@outlook.fr
Ei fermelulienBoulord

> Visite et e):!plicaﬁons sur le choix de I'alimentation du troupeau, la transhumance.
Fabrication du fromage.

Traite, biberon, maquillage. Atelier de fabrication du beurre.

Restauration les 2 jours sur réservation au 06 73 81 10 03 ou 06 47 72 27 14 :
Burger savoyard & emporter.

ETH Veau de lait sous vide, viande de boeuf, saucissons, terrines, rillettes et plats
cuisinés de boeuf. Distributeur automatique de lait frais.
Ferme Moulin - Patrick et Anthony MOULIN
800 route de Benevet - 38850 PALADRU
04 76 32 38 50-06 74 07 35 08
pm.moulin@orange.fr

> Visite guidée avec jeu foutes les 30 minutes. Crépes au lait cru.

m Elevage de chévres laitiéres : transformation fr geére (lactiques,
fromages blancs, yaourts, pate pressée), saucissons, terrines de chévre.
k] Chévrerie de St Aupre - Claire ODDOS
72 Chemin des Barliéres - 38960 ST AUPRE
0671 3590 44
chevreriedestaupre@hotmail.com

> Coloriages, jeux ﬁlein air, traite des chévres uniquement le samedi soir.
Crépes au lait de chévre.
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Viennois - Chambaran

m Erables du Japon, arbres et arbustes rares : ginkgo Biloba, cerisiers du 0=
Japon.Visite libre de I'arboretum. eé

[ La Grange aux Erables - Sébastien et Pascal EMAIN
33 rue Bayard - 38140 IZEAUX
06 08 4797 16 -06 81 58 20 02 - emain.sebastien@orange.fr
www.lagrangeauxerables.com

> Démonstration de greffage, repas des carpes Koi.

EZl Plantes vivaces adaptées a la sécheresse en agriculture raisonnée, plants
de légumes et petits fruits

Pépiniére GIGI - Florian GIGI

2264 route du Tram - 38690 COLOMBE

06 30 83 75 82 — contact.pepinieregigi@gmail.com
www.pepiniere-gigi.fr

> Atelier de rempotage pour les enfants qui emporteront la petite plante rempotée.

Fromages de chévre frais, secs, assaisonnés, tomettes, yaourts. CEufs frais
fermiers.

Le P‘tit Barru - Emilien ROBIN

1480 La Valette - 38590 LA FORTERESSE
06 26 37 34 65

leptitbarru@gmail.com

Fromages au lait de brebis, caillés, tomes, yaourts (nature, chartreuse,
myrtille....).Viande d’agneau et merguez.

Mes « Béles » des chamsps - Sylvie CHARPENAY
400 Route de Chaperon - 38590 LA FORTERESSE
07 62 01 91 63

mesbelesdeschamps@gmail.com

¥Q

> Petite restauration : crépes sucrées (au lait de brebis).

IEEll Production eco-responsable de vivaces rares et alpines, plus de 1800
variétés. Jeunes plants de légumes anciens.

i Jardin des Alpes — Dorian DIETSCHY
Chemin du Tréry — 38470 NOTRE DAME DE L'OSIER
04 76 64 91 55 - jardindesalpes38@gmail.com
www.jardindesalpes.fr

> Approche environnementale de la pépiniére (auxiliaires, gestion climatique) ;
confeérences autour du jardin et/ou ateliers (ex. peinture avec les plantes).

#Q

Accueille :
Les Jardins Sauvages - Mélanie QUINEAU
07 81 32 25 12 — melaniequineau@gmail.com
Jardinier, herbaliste, cueilleuse (diplomée de I’Ecole Lyonnaise de Plantes
médicinales). Plantes aromatiques et médicinales en godets...

Brasserie Tetras Byre - Flavien et Héléne REY.-GIRAUD
06 25 25 70 06 - biere@tetras-byre.fr
www.tetras-byre.fr — https://www.facebook.com/Tetrasbyre

> Comme le Tetras Lyre est |'ciseau emblématique du Vercors, nos biéres
aromatiques, surprenantes et originales se veulent étre I'embléme d'une nouvelle
génération de bieres.

La Grai - Nathalie MICHEL
06 79 A?geBO 92 - nath.michel38@wanadoo. fr

Pains, brioches, noix transformées, jus de pommes.
Restauration : Burgers (sur réservation), crépes.

Paysans boulangers, éleveurs ovins. Vente de pains, brioches, farine, -
viande d’agneau, merguez, saucisses et saucissons de mouton.

Bergerie des Templiers - Sandrine GILOZ et Jean-Francois GOURDAIN
136 Impasse de la Boule - - 38870 ST SIMEON DE BRESSIEUX

06 82 8087 30-0474850317

bergerie.templiers@laposte.net

B
> Les 2 jours, exposition de matériel ancien, activités pour les enfants. Repas les 2
jours sur réservation : viande d la plancha, frites, brioche, café. a'@

m La Spiruline : ses origines, sa culture, ses propriétés eg

K Sgiruh'ne du Dauphiné - Clotilde et Régis GENEVE
196 chemin de Layat - 38270 MOISSIEU SUR DOLON
06 21 08 50 39 - earldelayat@orange.fr
www.spiruline-du-dauphine.fr

> Démonstration de récolte.

Nord Isére

et tournesol. Colis de steack haché.

La Ferme de la Grangére - Emilie et Anthony BALAGUER,
of Nicolas et Jocelyne LION 4
1600 route du village - 38300 LES EPARRES
09 82 20 83 57 -06 80 16 06 60 - lafermedelagrangere@gmail.com

EEll Charcuterie fermiére, fromages de vache et de chévre, yaourts, huile de colza es

Q

> Balade & dos d’éne le dimanche, traite le samedi et le dimanche & 17 h 30.
Restauration rapide & emporter, les 2 jours (sans réservation) : barbecue maison,
frites, hamburger fermier maison, dessert maison.

=
===}

Accueille :
‘o Le Palais de VEscargot- Olivier GONZALES
t;j 06 25 26 58 24 - dliviergonzales@orange. fr
www.palaisescargot.com
Escargots cuisinés, cosmétiques a base de bave d’escargots.

Biéres des fréres CLAVEL - Steven CLAVEL

Biére annuelle : biere double ambrée, triple rousse, blonde IPA, blanche et

blonde.
06 72 92 89 06 - gaecdesterresfroides38@gmail.com
3 biéres des freres Clavel

Luc MOLLIERE
Pommes, noix, jus et pétillant de pommes, jus de fruits, compotes, huile de
noix et confitures, cidre.

06 89 81 40 21 - luc.molliere@free.fr

m Fromages de chévre, yaourts, faisselles, affinés, aromatisés, tommes.

La Chévre Ry - Yoann et Maélle PEYSSON
Route de siccieu ou Chemin du Paquet Ry 38460 CREMIEU
06 88 43 00 19 - la.chevre.ry@orange.fr

> Démonstration de traite, conteur, baptéme poney.

Elevage de canards, porcs et brebis en plein air : conserves et produits frais
de canard, de porc...
de Santalé - Hélene et Gaslle BOUVET
104 Chemin de Santalé - 38460 ST HILAIRE DE BRENS
06 4176 60 86 - elevcgedesontale@orcnge.fr

www.elevagedesantale.
K] elevogedesantalé

> Petite restauration & emporter.

Santé et Prévoyance

MUTUALIA, partenaire
de la protection sociale
du monde agricole !

Découvrez nos solutions de
protection sociale clés en main,
adaptées a vos besoins.

mutualia

Entre nous, c'est humain

8 80 00080

3

et le vendredi de 8h30 a 17h00

Trouvez le point daccueil
le plus proche sur
www.mutualia.fr

@ 09 78 353 353
Du lundi au jeudi de 8h30 a 17h30

avec le temps pourri
des autres.

La meteo 100% locale.

france

eu

isére

Y

Rendez-vous sur

— un service

pécouvrezles producteurs a coteé de ghez vous
et tous leurs conseils pour mieux consommer.

le site internet qui met en relation
les producteurs et les consommateurs

OCOO00®
granvillage

Groupama Rhdne-Alpes Auvergne - Caisse régionale d'Assurances Mutuelles Agricoles de Rhane-Alpes
Auvergne - 50 rue de Saint-Cyr - 69251 Lyon cedex 09 - 779 838 366 RCS Lyon. Crédit photo : Istock

Avec granvillage,

soutenez les producteurs locaux.

! Groupama

POUR RESERVER
VOTRE WEEKEND

0U AU 04.76.40.79.40
AUSSI SUR FACEBOOK ET
INSTAGRAM

CONTACTEZ-NOUS SUR
WWW.GITES-ISERE.COM




534

enenin y

ANV

NONRERIIR S 2 e
FUUSINIW | ST I ST

sionvs 919S| u
JIISNOD - L

sad|y-auoyy-aubeany

.-‘n...I-;1 1 AmEmO
SINOLBHILY

swsdnois [oag
SINNNNJEoe

savjun
e
e
Ve

S3dTV ANQHY ans
JUIN0S —

FIOAYS S30
esmm——:

¥130IHE 13
r‘\/\ ) X720 SHOASNYO X7 © uoibay e =
b N0 INOVHD HIDY ; e
OF=H0)

0 pération organis ce

par les Chambres d’Agriculture :

dGRICULTURES

QGRICULTURES B = TrpRITOIRES

& TERRITOIRES [§ &TERR
HAMBRE D"AGRICULTUR
cravere DAGRCUTURE [l 22 SAVOIE MONT-BLANG

ISERE 73174

Renseignements :

Isére : 06 98 02 08 75
Savoie / Haute-Savoie : 06 16 67 58 73

Pour toutes informations, n’hésitez pas a contacter les agriculteurs.

C’EST CULTIVER
L’ECONOMIE LOCALE.

AGIE CHAGUT JOUR aARS vOTRE nTERlT -
7 CeLur oF La S0CIETE &

e
DES SAVOIE

m Fromages de chévre frais et affinés, faisselles et fromage blanc

La Chévrerie du Corbelet
Aurélie et Aurélien LOT
La Combe — 73160 SAINT-CASSIN
i 06 51 34 30 82 - lot.aurelie@hotmail.fr

B
&

E Chateau gonflable. Atelier dessin. Balade ¢ poney. Rentrée des chévres ¢ 17h.
répes.

Accueille :
EB Domaine de Méjane - Anne BELLEMIN-LAPONNAZ (06 11 39 06 05
“ www.domaine-de-mejane.com) : vins de Savoie AOP
A I’Eau Savon - Mélanie DESQUIENS-LE DALL (06 17 15 89 67

www.aleausavon.fr) : savons au lait de chévre et cosmétiques naturels

m Vins de Savoie. Jus de fruits, confitures.Viande bovine. Ferme pédagogique

Aux Fruits de la Treille

Daniel BILLARD

228 route des Echelards — 73800 MYANS
0479 28 02 87 - 06 80 36 45 80

Kl auxfruitsdelatreille@wanadoo. fr - www.auxfruitsdelatreille.com

0

> Chasse au trésor dans la ferme. Balade « De vignes en lacs » avec accompagnateur
de montagne et apéritif fermier ¢ I'arrivée :
réservation sur www.fourisme.coeurdesavoie.fr. Crépes sucrées.

Accueille :
‘«, EARL des Trois Sources - Famille VEROLLET (06 03 72 60 16) : fromages de
D chévre et porc plein air

F5l Domaine Paul GADENNE - Paul GADENNE (06 33 70 50 08
www.domainepaulgadenne.com) : vins de Savoie AOP Bio
Les Pains Délices - Nathalie MONTARD (06 81 67 71 57) : gourmandises
au miel familial 100% Savoie sans allergénes

FH Tartine & Chocolat - Sylvia ANDRIEUX (06 29 74 63 09

" www.tartine-chocolat.fr) : pates a tartiner au chocolat Bio, pestos frais, ail des
ours, ortie, basilic et menthe

Bl Vins de Savoie : Chignin-Bergeron, Chignin blanc et rouge, Apremont, rosé,
I'Emoustillante et Marc de Savoie

Domaine Pascal PAGET
60 chemin de Bugnons - Chef lieu — 73800 CHIGNIN
El 06680923267/ pascal.paget2@wanadoo.fr

> Quiz dégustation des vins de Savoie. Assiette d'escargots. Repas campagnard le
dimanche midi avec le Food truck « Au Cellier des Alpes ».

¥

Accueille :
A I’Exscargot - Alexandre GAGET (06 18 49 68 99
www.escargots-de-st-aupre.fr) : escargots et miels

[EEll Vins de Savoie BIO et Biodynamiques : Chignin, Chignin Bergeron, rosé,
Mond , A blages Matéria blanc et rouge, vin nature blanc et
rouge VDF (Sansoufrir). Jus de raisin. Biére artisanale Quardin

La Gerbelle Claude Quenard et Fils
Guy et André QUENARD - Biére : Vincent QUENARD
26, chemin de la Tour Montagny - Le Villard - 73800 CHIGNIN
0479281204
Ei contact@la-gerbelle.fr - www.claudequenard.com

OB 2

=
€
= 1

> Tout savoir sur la Bio et la biodynamie et 'élaboration de la biére. Circuit pédestre
léché dans le vignoble. Restauration bio créative, originale et responsable les
samedi et dimanche midi sur réservation : www.claudequenard.com

Accueille :
‘= EVRARD Horticulture et Maraichage - Patrick EVRARD
EJ (06 89 69 99 12) : plants de fleurs, légumes, aromatiques
Miellerie Nube-Altius - FORAY Benjamin (06 64 76 47 69) : miels
et produits de la ruche
Arnaud BONNET Chocolatier (04 79 68 02 35) : chocolats, biscuits
et panettones

Fromages de chévre frais, tommes, faisselles

Chévrerie du Charava

Jérdme CAILLOD

311 Chemin des Rivaux — 73800 VILLARD D’HERY
Ei 0688 39 66 92 - jecaillod@outlook. fr

> Piscine de foin. Atelier coloriage. Traite des chévres & 17h.
Crépes pour le goiter. Restauration rapide le samedi et le dimanche.

Accueille :
La Grange a Miels- Renaud LECOQ (06 88 48 39 00) :
. miels et produits de la ruche
&7 La spiruline des Alpes—Bruno CHATELARD (06 43 54 22 72 -
“ www.spiruline-des-alpes.fr) : spiruline en brindilles
.Ej La Ferme des Corbassiéres - Famille DONZELGONET
“ii) (06 79 60 40 99) : reblochon fermier

[EE 'GP vins des Allobroges (blanc, rouge, rosé et pétillant) et jus
naturels de raisin. Apéritif a base de noix, Marc de Savoie, Génépi

La Clef des Champs

Agnés VUILLERME

4?6 route de Pouille — 73800 ST PIERRE DE SOUCY
04792893 18-0676352134
agnes.vuillerme@orange. fr

> Visite guidée « de la vigne au vin ».

Accueille :
EARL Prairie Verrin — Eric MILESI (06 12 56 93 81) : tomme,
yaourts, créemes dessert.Viande de porc et charcuterie
Savoy’énes - Cécile LESEC’'H BIERMANN (06 85 15 85 97) :
savons avec 25% de lait d’anesse

[EEN Foie gras, confits de canard, rillettes, patés, plats cuisinés, magrets E -

La Ferme des Allobroges
Chantal, Blandine, Alexandre et Raphagl PEPIN
Le Coisin — 73390 CHATEAUNEUF

Ei 0479 28 85 27 — lafermedesallobroges@live. fr

> Film pédagogique de présentation de la ferme.

IZM Vins de Savoie : Cépages traditionnels (Jacquére, Chignin, Chardonnay, (o)
Roussette de Savoie, Roussanne, Chignin Bergergeron, Gamay, Pinot, o
Mondeuse) et cépages rares (Malvoisie, Mondeuse blanche, Persan, Etraire de
I’Adui). Crémant de Savoie, Méthode Ancestrale. Plants de vigne

Domaine Grisard
Jean-Pierre GRISARD & Fils
91 rue de la Tronche — 73250 FRETERIVE
0479 28 5409 -06 1659 41 83
K1 gaoecgrisard@aol.com - www.domainegrisard.com

> Naissance d'un plant de vigne avec démonstration de greffage (plant offert). Visite
thématique « du plant de vigne au verre de vin ». Dégustation de 40 cuvées.

Magasin
de producteurs

M riade

A la croisée de nos fermes

Zone co rciale - Rond-point de la Cascade
40 route des ges du Sierroz - 73100 GRESY-SUR-AIX
04 79 88 12 50 - www.magasinmyriade.fr
DU MERCREDI AU SAMEDI DE 9H A 19H NON STOP
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Une ferme peut en |
cacher une autre ! (

Certaines fermes participantes
accueillent d’autres fermes.
Sur un méme lieu, vous
pourrez dialoguer avec
plusieurs agriculteurs et
déguster les produits de

votre visite.

TR
Aoﬁ’te -~ Partez ala
decouverte

[ 3 visiter
Plus de 70 sites a VISITE
en Savoie et Haute-Savoie

r le dépliant I'Essentiel

Z DE LA HAUTEUR

yuvrez notre BEAUFORT
roduits d’ici et pas d’ailleurs
COOPRERATIVE
-*LAli'lj'IgRE
L

Yo f(CLe
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Visite fabrication I :

CHAMBERY, AIX-LES-BAINS,
ALBERTVILLE, UGINE ET
LES STATIONS AUTOUR

DE MOUTIERS EN SAISON

du Beaufort et caves

d’affinage

20 av. des X eux Olympiques
00 Moditiers - TARENTAISE

T. 04 79 24 03 65

=@ Albertville y

fermes différentes le temps de ' J

romagesdesavoie.fr

. i |
BOURG-ST- MAURICE \__.»

St-Jean-de-Maurienne }

m CEufs plein air - Chemin pédagogique o
La Fermette d’Emeline Eﬁ
Emeline VINCENT.LEVEQUE
La Poville - 73220 AIGUEBELLE
06 4271 85 82

Ei contact@lafermettedemeline.fr — www.lafermettedemeline. fr

> Chemin pédagogique le long de la riviére. Découverte de ['élevage de poules @
pondeuses. Ateliers créatifs pour petits et grands. Animation « A la découverte e,
des insectes de Savoie ». Crépes. ‘

Accueille :

£ Rucher de la Combe de Savoie - Michaél GOURREAU et Isabelle

=~ BIREN (06 19 22 54 67 - www.rucher-combedesavoie.fr) : Gelée royale,
10 miels, pollen frais, propolis, gateau au miel et hydromel du rucher
Les Punchs d’Elsa - Serge GIRARD (06 25 17 21 78
- www.punch-elsa.com) : punchs élaborés en Savoie avec des fruits
transformés et du rhum de Guadeloupe
GAEC BONNIVARD - Rodolphe BONNIVARD (06 26 85 18 91) :
fromages de vache
REY Jéréme (06 27 92 31 25 - www.producteur-viande-rey.fr) :
viande de beoeuf et de veau, ceufs, charcuterie, plats cuisinés
Maison Philippe GRISARD (06 13 17 59 75
- www.maisonphilippegrisard.com) : vins de Savoie AOP, jus de raisin
ELIA Sylvie (06 82 36 62 95) : huile d'olive artisanale 100%
naturelle, olives, tapenade
Toz 68 Fidget Widget - Jean-Hugues GRAINGEOT (06 16 26 21 49
- www.toz68fidgetwidget.com) : Knucklebones, le Bijoujou de Bureau,
destresseur digital Made in Savoie

N
m Du champ au bocal : Iégumes cultivés et cuisinés a la ferme, E.j
conservés en bocaux

Les Popotes de la Lauziére
Clara FOUQUET
1188 Route Départementale 72 - 73220 ARGENTINE
i 0661856828
lespopotesdelalauziere@hotmail.com — www.lespopotesdelalauziere.com
> Jouons avec les Ié?umes ! Atelier de plantations (semis de radis), @
reconnaissance des légumes, parcours entre fleurs et légumes. Gateau fermier.
Accueille:
£ Domaine des Anges - Famille CAILLET (06 89 05 07 41
< - www.domaine-des-anges.com) : vins de Savoie AOP et IGP

SAVEU S { SELECTION DE PRODUITS FEF VIERS !
v DE NOS 5 o~ !I
| VIANDES : boeud, veau, agneau, i

porc, lapin, volailles

CEUFS, CHARCUTERIE, ESCARGOTS,
FROMAGES FRAIS ET AFFINES

de vache, chévre et brebis
FRUITS ET LEGUMES DE SAISON
1US DE FRUITS, VINS, APERITIFS,

HUILES DE NOIX, MIEL,
CONFITURES,

PAIN DEPICES, TISANES

et d'autres produits locaux
en direct des fermes,,

MAGASIN SAVEURS DE NOS FERMES
i 200 GILLY SUR I

232, avenue George!

SERE
fr

it
10 Bassin d’Albertville - Tarentaise

5l Fromages de vache : tomme fermiére, yaourts, fromage blanc, riz et flans { @
caramel, faisselles, fromages frais épicés, lait E_j

L’Auberge des Vaches
Catherine et Marc GAZZOLA
20 chemin de Praz-Pilloud - 73460 TOURNON
06 47 02 57 22
i marc.gazzola@orange.fr

> Visite gquidée de ['unité de méthanisation. Exposition de la ferme. Crépes sucrées, =
yaourts a boire, jus de fruit et lait chaud au chocolat.

Accueille :

£ Domaine GENOUX - Chateau de Mérande (06 83 15 05 88 -
www.domaine-genoux.fr) : vins de Savoie Biodynamiques

Il Ferme découverte vaches et chévres. Tommes, tommettes, bleu des glaciers, Ea
yaourts, faisselles, confitures de lait, terrine et saucisses

GAEC Ferme Rullier
Famille RULLIER
Chemin de Crousaz - 73700 BOURG-ST-MAURICE
06 25 65 36 41
K1 ferme-rullier@orange.fr - www.ferme-rullier. fr

> Piscine de foin. Atelier créatif avec les pots de yaourts de la ferme.

Accueille :
Une montagne de groducfeurs - magasin de producteurs et drive
fermier (06 35 14 24 72 - www.montagneproducteurs.fr) :
viande d’agneau et de boeuf, volailles, fromages de vache, brebis et chévre,
confitures, miels, escargots, cosmétiques, poterie...

Fromages et lactiques de chévre et de brebis E =

La Ferme du Caban
Familles DESBIOLLES et DUSSOLLIER
4290 route de la Lavanche - 73630 LE CHATELARD
06 14 68 91 03
Ei lofermeducaban@gmail.com — www.lafermeducaban. fr

> Initiation de la traite & la main & 17h30.

Spiruline (micro-algue vitalisante), plantes aromatiques et médicinales, sirops, Lo
tisanes, pestos, aromates... Eﬁ

E; L’Etoile Verte

W23 Jean-Frangois THEVENET, Catherine BALANDREAU et Guillaume LAFFITTE
2088 route des Vignes — 73310 MOTZ
06 07 10 24 99

3 bienvenue@etoile-verte.com - www.etoile-verte.com

> Balade bohni7ue, visite des cultures et de I'atelier de transformation «Plantes @
Médicinales» a 11h et 15h. Jeux découvertes sensoriels autour des plantes. A

Accueille :

[y Harmonie de Fruits - Laurence PERROT-MINNOT (06 25 26 41 76 :

£ confitures traditionnelles ou a base de plantes aromatiques, vinaigre
aromatisé, condiments, coulis, sirops

Pl Domaine CURTET — Marie et Florian CURTET (07 82 29 85 53 -
www.domainecurtet.fr) : vins de Savoie AOP Bio
Secrets d’Abeilles - Pierre et Nicole MARIGO (06 52 47 12 63 -
www.secretsdabeilles74.fr) : miels et produits de la ruche - Formations en
apiculture

Haute -Savoie

-
m Plantons de légumes, plants de fleurs a massifs, plantes aromatiques et &5
vivaces. Animaux de la ferme et leurs petits. Ferme éco-pédagogique.

ESAT la Ferme de Chosal
98 route de |'Usine — 74350 COPPONEX
04 50 44 12 82
Ei secretariat.fermedechosal@aapei-epanou.org - www.fermedechosal.org

> Sentier Art & Nature. Présentation du nouveau parcours pieds nus «Nature & Sens».
Jeux sensoriels et créatifs. Expo-vente de volailles.

m Vins de Savoie AOP : blanc de Marin, rouge et rosé cépage Gamay. Jus de raisin E‘g

La Gragfe Dorée - Cave Delalex
Famille DELALEX

108 chemin Noyereaux — 74200 MARIN

04 5071 45 82 — 06 38 92 44 27
domainedelalex@hotmail.fr — www.domaine-delalex.fr

> Sentier de découverte fléché dans le vignoble de Marin. B
Repas le samedi et dimanche midi sur réservation au 06 37 07 29 93. B@T
Accueille :

. La Ferme des Chalets d’Oche - Famille MICHOUD (04 50 75 19 51

- www.chaletsdoche.com) : fromages de vache - ferme pédagogique

.. — Samedi uniquement.

'EJ La Framboiseraie - Famille POUILLARD (06 73 94 63 16

- www.framboiseraie.fr) : petits fruits et légumes transformés (fruits au sirop,
confitures/gelées, coulis, soupes, compotes, pates de fruits

Pécherie de Tourronde - Fabien JACQUIER (06 86 86 31 87) : poissons du
Léman (filets, rillettes, quenelles...) - Dimanche uniquement.

Vins de Savoie

Cave de Cruet

Nos horaires de 9h a 12h30 et de 14h a 19h - Ouvert 7j/7 et jours fériés

Faites vivre votre région, consommez local sans modération!
Venez découvrir nos nombreux vins médaillés

CAVE DES VINS FINS DE CRUET

57, place de la Gare - 73800 Cruet 04 79 84 28 52 - contact@cavedecruet.com

Bienvenue

dans nos fermes

en Isere,
Savoie et Haute-Savoie !

Les samedi 5 et dimanche 6 juin 2021, une centaine
d’agriculteurs et une quinzaine d’artisans vous invitent a
venir découvrir une agriculture de qualité, pleine de saveurs et qui fait
l'identité de nos territoires et de nos paysages.

Visites d’exploitations, rencontres et échanges, activités ludiques, vous
sont proposés gratuitement au cours de ces deux journées.

Les agriculteurs vous font partager la passion de leur métier.
Venez d leur rencontre et profitez pleinement de la richesse de nos
terroirs.

Jean-Claude Darlet Cédric Laboret

Président de la Chambre
d’Agriculture Savoie Mont-Blanc

Président de la Chambre
d’Agriculture de ['lsére

Quelques conseils !

Les exploitations sont ouvertes
le samedi et le dimanchede 10 ha 19 h.

Pour échanger avec les agriculteurs, profitez des deux jours
d’ouverture des fermes, le dimanche aprés-midi étant le moment
ou |'affluence est la plus importante.

Pensez & apporter vos sacs isothermes pour conserver vos
produits frais. Certaines fermes proposent de la restauration en
formule « Click & Collect » (pensez & réserver).

En raison du contexte sanitaire, les agriculteurs vous accueilleront dans

le respect des gestes barrieres. Pensez a apporter votre masque.

Restauration « Click & collect » :
pensez & réserver auprés des fermes.

Petite restauration sucrée ou salée & casse-crote.

Pique-nique :
aire disponible sur la ferme.

Bienvenue a la ferme :

fermes adhérentes a la marque nationale pour les produits
fermiers ef le tourisme & la ferme.
www.bienvenue-a-laferme.com/auvergnerhonealpes

Agriculture biologique :
conformément & la réglementation européenne en vigueur.
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EN ISERE ET SAVOIE MONT-BLANG
| automne-fermier.con

| g = -

Vene

FRUITIERE

VALrLy

BEAUFORT - REBLOCHON - TOMME DE SAVOIE - RACLETTE DE SAVOIE
i Yaourts et produits d'ici
& Flumet - Chamonix - Megeve - Cluses - Faverges
Boutique en ligne / Envoi dans toute la France : www.coopvaldarly.com




